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27/3/17

OEMA: [IPAKTIKH AXKHXH OENOLYSIS

H Oenolysis Tov §paotnplomoleital 0TIG 0LVOAOYIKEG AVOAVCELG KXL TO ELTIOPLO OLVOAOYIKWYV TIPOTOVTWY
kal BapeAlwy, Tpoc@épel 1 Bgom eEaunvNg TPAKTIKNG AoKnoNG, Yl To Staotnpa 16/8/17 - 15/2/18.

0 @olrtnmg 1 N ortTpla TTov Ba emAeyBel, Ba Exel TNV evkalpia va €pBeL o€ eaEN e OAN TNV YKAR
KAQOIKWV Kol EEISIKEVUEVWV AVOAVCEWY TIOU €PAPUOIOVTAL KATA TNV TOHPAYWYT], EVW HECW TWV
Setypatwyv mov Aapfdvouvpe amo 6An v EAAGSa, Ba umopéoel va ATOKTIOEL P TIPWTT ETINPT HE TIG
TIOLKIALEG KQL TLG OLVOTIOU TIKEG TEXVIKEG.

Ou evdlapepOUEVOL UTIOPOVV VAL ETILKOLVWVIIOOLVV HEOW TNAE@wvou oto 2106667673 1 péow
NAEKTPOVIKOVU TaxuSpopeiov otV NAeKTPoVIKT Slevbuvon:

bt@oenolysis.gr.

YmevOuvn Emikowvwviag: Bikv Tpwiavov.
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